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GF / Betreiber Hotel – Restaurant m/w/d 
 

Unser Klient ist ein deutsches Eigentümer-Ehepaar, mit langjähriger Erfahrung im Aufbau und Betrieb von Hotels auf Gran Canaria. Die Apartment-Hotel-Anlage liegt 
in einer der sonnenreichsten Buchten im Südwesten der Insel. Die beiden Häuser verfügen über insgesamt 133 vollausgestattete Apartments, einem hauseigenen 
Restaurant mit über 80 Plätzen sowie einer Pool Bar und einem weiteren Restaurant. Zum Angebot gehören zwei Pools mit Liegeterrassen, Fitnessraum, Garagen und 
Parkplätzen sowie Meerblick von allen Apartments, die qualitativ hochwertig und nach deutschem Qualitätsstandard eingerichtet sind. Der Strand und das dazugehörige 
Einkaufszentrum mit verschiedenen Läden, Restaurants und Bars sind schnell zu Fuß erreichbar.      
 
Ihr Profil: 

• Erfolgreich abgeschlossene Ausbildung als Koch in der Hotellerie mit 
nachweislich mehrjähriger, erfolgreicher Erfahrung; idealerweise im 
Betreiben und Managen von Restaurants  

• „Hands-on-Typ“ mit fundierten, fachlichen und operativen Kenntnissen 
und einem guten Organisationstalent 

• Große Flexibilität, hohe Motivation und einer guten Auffassungsgabe. 
• Dienstleistungsorientiertes Arbeiten mit Fokus auf Zufriedenheit der 

Gäste und Service am Kunden 
• Verhandlungssicherheit auch bei Veranstaltungen, Events, 

Feierlichkeiten, etc. 
• Ergebnis- und umsatzorientiertes Handeln 
• Gepflegtes, sympathisches Äußeres und eine positive Ausstrahlung 
• Neben Deutsch, sollten Sie – idealerweise – auch Spanisch/ / Englisch 

sprechen können 
• Genügend „Biss“ – nicht nur um ein Restaurant zu führen - sondern 

auch mit viel Innovation und Eigeninitiative den richtigen Weg zu 
beschreiten, um diese einmalige Chance erkennen und ausgiebig 
nutzen zu können 

 
Wir bieten ihnen: 

• Voll ausgestattetes Restaurant mit über 80 Plätzen 
• Großes Kühlhaus / Tiefkühlhaus 
• Innen- und Außengastronomie 
• Anspruchsvolles Arbeitsumfeld mit täglich neuen Herausforderungen 

 

Wir bieten Ihnen: 

• Eigenverantwortung und die Möglichkeit, eigene Ideen, Konzepte und 
Visionen zu entwickeln und umzusetzen 

• Eine Position mit enormen Entwicklungspotential, adäquater Entlohnung 
- mit attraktiver Gewinnbeteiligung – bis hin zur Beteiligung oder sogar 
kompletter Übernahme des Restaurants mit Poolbar und einem weiteren 
Restaurant im dazugehörigen Einkaufszentrum 

• Eine Wohnung in der Apartment-Hotel-Anlage 
• Ein außergewöhnlich gutes Betriebsklima in einem kollegialen Team    

 
Ihre wesentlichen Aufgaben: 
Nach einer ausreichenden Einarbeitung, mögliche eigenständige und 
alleinverantwortliche Übernahme des Restaurants, der Poolbar und der Trattoria. 
Durchführung und Optimierung der Auslastung des Restaurants sowie der beiden 
weiteren Gastronomien. 
Entsprechende Preis- und Angebotsstrategien sowie intensiven Austausch mit 
den Bedürfnissen der Hotelgäste. 
Umfassende betriebswirtschaftliche Verantwortung durch Initiieren und Umsetzen 
eines Kostenmanagements. Permanente Verbesserung der Servicequalität. 
Sicherung des einwandfreien technischen und optischen Zustands der 
Restaurantanlagen.  
 
Mehr zu dieser Position und über das Umfeld erfahren Sie vorab telefonisch von 
Herrn Reinhold Arndt. Oder senden Sie Ihre Bewerbungsunterlagen – gerne auch 
per E-Mail - reinhold.arndt@arndt-management-consulting.com  - unter 
Benennung unserer Kennziffer RA 2129. Selbstverständlich werden Diskretion 
und Sperrvermerke strengstens beachtet. 
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